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Roh marinierte Gelbflossenmakrele
mit griinem Rettich und Beete 14,00€

Apiel-Krensorbet 3,50€

Fasanenbrust mit Triiffelsauerkraut, Maroni
und Mohngnocchi  22,00€

Schokoladen-Lebkucheneis
mit Friichtebrotsalal und Gliihwein 9,50€
ODER
kleine Rohmilchkisevariation von
Affineur Volker Waltmann 9,50€

Meniipreis 41 €

0,1 I Chardonnay reserve, Alexander Egermann , Burgenland 2017
0,1 I Merlot, Johanneshof Reinisch, Thermenregion 2015

0,1 L. Villa Terlina Barbera aus dem Piemont

Weinbegleitungspreis 9,00€




Aperitivempfehlung

Prisecco Cuvee Nr.10 Rotduft , alkoholfrei € 4,50
Hausgemachter winterlicher Haselnuss-Orangensecco € 4,90
Schloss Vaux Brut Rosé (Sekt) € 6,50
VORSPEISEN

RAVIOLI VON DER GANSESTOPFLEBER MIT HASELNUSS € 14,80
UND BLUMENKOHL

WACHTELBRUST MIT ROSENKOHL UND SCHALOTTE € 12,50
HAUPTSPEISEN

BACKE UND ZUNGE VOM MILCHKALB MIT
PERIGORDTRUFFEL UND TOBINAMBUR € 24,00

LACKIERTER THUNFISCH MIT KAROTTE
UND GRUNEM RETTICH € 22,00

REHR UCKEN MIT GANSESTOPFLEBER, RAUCHMANDEL,
FLOWER SPROUT UND BLUMENKOHLCREME € 24,50

VEGETARISCH-
ALLERLEI VON DER KAROTTE
KORIANDERSALAT, GESCHMORTE URKAROTTE, INGWER PUREE,

MINIMOHR CHEN € 14,00
DESSERT
MUSCOVADO-CREME BRULLE MIT JOHANNISBEERSORBET € 7,80

FEINE ROHMILCHKASE-VARIATION VON
AFFINEUR VOLKER WALTMANN AUS ERLANGEN € 1,90

EMPFEHLUNGSWEIN ZUM KASE
0,1 L VILLA TERLINA BARBERA AUS DEM PIEMONT € 4,00



