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Hummersiippchen mit Garnele & Jacobsmuscheln 8,50€
Blaukrautsorbet 3,50€

Filet und Kopi vom Milchkalb mit Blumenkohlcreme,
gebratenem Chiccore und Triifiel 24,00€

Alter Brunnen
.Pina Colada™
Kokoseis/Ananasragout/leiBerKokossud 9.50€
ODER
kleine Rohmilchkisevariation von
Affineur Volker Waltmann 9,50€

Meniipreis 40 €

0,1 I Grauer Burgunder, Kriick, Spitlese , 2017
0,11 Cotes du Rhone .,Premier Cote” La Ferme Du Mont, 2016

0,1 L. Villa Terlina Barbera aus dem Piemont

Weinbegleitungspreis 9,00€




Aperitivempfehlung

Pri Secco Weilidutt (alkoholfrei) € 4,90
Schloss Vaux Brut Rosé (Sekt) € 6,50
VORSPEISEN

PFEFFER TATAKI VOM LACHS MIT AVOCADO

GRUNEM APFEL UND KIMCHIMAJO € 11,50
KANINCHENR UCKEN MIT PETERSILIEN-GR AUPENSALAT

UND TRUFFEL € 1,00
HAUPTSPEISEN

LAMMR UCKEN MIT TAGGIASCA OLIVENPOLENTA

UND GEBRATENEN AR TISCHOCKEN € 25,00
WINTERKABELJAU MIT STECKRUBE,

LARDO UND KRAUTERSALAT € 2200
HIR SCHR UCKEN MIT MANDELCR EME ,

SPITZKOHL UND MOHNGNOCCHI € 25,00
DESSER T

NOUGART-CREME BRULLE MIT PASSIONSFUR CHTSORBET € 7,80

FEINE ROHMILCHKASE-VARIATION VON
AFFINEUR VOLKER WALTMANN AUS ERLANGEN € 11,90

EMPFEHLUNGSWEIN ZUM KASE
O,l L VILLA TERLINA BARBERA AUS DEM PIEMONT € 4,00



