
 
 
 
 

             ’s Abendmenü 
 

 
Pochiertes Bio-Ei 

mit mariniertem Spargel, Miso-Hollandaise  
und Forellenkaviar 

15,00 € 
 

Kalbsfilet 
mit Wildbrokkoli und Gnocchi 

31,00 € 
 

Mille-feuille 
von Erdbeeren und Karamell-Schokolade 

9,50 € 
 

Menüpreis 54,50 € 
 
 

Aperitivempfehlung 
 
 

Rhabarber-spritz        0,2L    € 6,00 
 
Glas Champagner Veuve Pelletier Brut   0,1 L € 8,50 
 

Sparkling Juicy Tea - alkoholfrei -     0,1 l € 4,90 
Verbene, Jasmin (VanNahmen) 

 
 

 
 



 
 
 
 

 
 

´s Genussempfehlung 
Vorspeisen 
 
Wachtelbrust 
 mit Pfifferlingssalat,  Marille und Belper Knolle   € 15,00 
 
Lachs 
mit Wakamesalat und Pfefferkirsche     € 14,00 
 
 
HauptspeIsen  
     
Ente 
Rosa gebratene Brust  
mit Erbsenpüree und Mini-Möhren        € 24,00 
 
Reh 
Rücken  
mit Blumenkohlpüree, Pfifferlinge und Gewürzmarille   € 33,00 

 
Bavette vom Hereford-Rind 
mit Bohnengemüse und Kartoffelbaumkuchen    € 32,00 

 
Kabeljau 
filet aus dem SommerkräuterDampf 
mit Fregola Sarda und Gemüse      € 28,00 
 
 
dessert 
 
Käsevariation Volker Waltmann Erlangen  € 13,00  

 
Duo von der Crème Brûlée 
Vanille und Karamell mit cassissorbet     € 9,50 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

    
  Pfifferlingkarte     

            
                   Euro   

Pfifferlingcremesuppe           6,80 

      mit Schinken-Grissini          8,00  
  

Opa‘s Pfifferlingsülze mit Sommersalat   12,50 
  

Pfifferling-Rührei mit  Salzkartoffeln    17,80 
  

Portion Rahmpfifferlinge  
     mit hausgemachten Serviettenknödel       18,80 
  

Gebratene Schweinelende  mit Rahmpfifferlingen  
    und hausgemachten Spätzle     22,50 
  

Kräuter-Crêpes mit  gebratenen Pfifferlingen 

 oder  Rahmpfifferlingen     18,80 
  
  
  
 


