
 
 
 
 

             ’s Abendmenü 
 

 
Gebratene Jakobsmuschel mit 
Brokkoli und rotem Rettich 

15,00 € 
 

Hanging Tender  
mit Macadamianuss,Erbsenpüree und Mangold 

29,00 € 
 

Birne und Nougat 
Birnenkompott und Sorbet mit heißem Nougat 

9,00 € 
 

Menüpreis 51,00 € 
 
 

Aperitivempfehlung 
 
 

Campari - La Toronja (Crapefruit)    0,25L   € 8,00 
 
Glas Champagner Veuve Pelletier Brut   0,1 L € 8,50 
 

Pri Secco  Cuvee 21 - alkoholfrei -     0,1 l € 6,00 
Kräuter, heu (VanNahmen) 

 
 

beachten Sie auch unsere Flaschenweinempfehlungen! 
 
 
 



 
 
 

 
 

´s Genussempfehlung 
Vorspeisen 
 
Entenleber                                   
parfait 
mit Himbeeren und Brioche         € 15,00 
  
Lachs 
mit Sandorn und Pistazie       € 13,50 
 
 
HauptspeIsen  
     
Hirsch 
Rosa gebratener rücken mit taleggio gratiniert, 
Kürbis gnocchi und akazienhonig     € 32,00 

 
Reh 
Rücken  
mit Selleriepüree, Gewürzspitzkraut und Balsamicobeeren € 33,00 

 
Fasan 
mit Trüffelrahmsauerkraut, Gnocchi  
und glasierten Maronen        € 27,00 

 
Stör 
gebratenes Filet auf Graupenrisotto , 
mit Bamberger Hörnchen und Quitte     € 28,00 
 
 
dessert 
 
Käsevariation Volker Waltmann Erlangen  € 13,00  

 
Duo von der Crème Brûlée 
Mohn und Schokolade-Orange mit Johannisbeersorbet  € 9,50 


