
 
 
 
 

             ’s Abendmenü 
 

 
Hausgebeizter Winterlachs 

mit geschmortem Rotkohl und Granatapfelkerne 
15,00 € 

 

Kalbsfilet  
dazu Schlangenbohnen, Silberzwiebeln  

und Kartoffel-Kräuterpüree 
29,00 € 

 

Yuzu-Vollmilchschokoladen-Schnitte  
mit MangoSorbet und Ragout  

9,00 € 
 

Menüpreis 51,00 € 
 
 

Aperitivempfehlung 
 
 

Wachholder and frinds(alkfrei Gin Tonic)  0,2L  € 6,00 
 
Glas Champagner Veuve Pelletier Brut   0,1 L € 8,50 
 

Pri Secco  Cuvee 21 - alkoholfrei -     0,1 l € 6,00 
Kräuter, heu (VanNahmen) 

 
 

beachten Sie auch unsere Flaschenweinempfehlungen! 
 
 



 
 
 

 
 

´s Genussempfehlung 
Vorspeisen 
 
Wachtelbrust                                  
mit Waldpilzsalat,  trüffelund Rosenkohl    € 14,00   
     
Flusskrebs 
Tatar von Flusskrebsschwänzen  
mit gelber und roter Beete        € 14,00 
 
 
HauptspeIsen  
     
Entrecôte 
Rosa gebraten  
auf kartoffel-Oliven-Cassoulet     € 30,00 

 
Reh 
Rücken  
mit Selleriepüree, Zwergorange   
und geschmorten Spitzkraut-Pilz-Gemüse    € 33,00 

 
Ente 
rosa brust mit zweierlei süsskartoffel, 
wildbrokkoli und Pfefferkirschen      € 29,00 

 
Skrei 
mit Hummer-Sauce, petersilienrisotto 
und Mönchsbart         € 32,00 
 
 
dessert 
 
Käsevariation Volker Waltmann Erlangen  € 13,00  

 
Duo von der Crème Brûlée 
Pistazie und Karamell-Schokolade  mit sorbet   € 9,50 


